
MENU

M I S E  E N  B O U C H E

P L A T  P R I N C I P A U

D E S S E R T

Sanglier de Yamachiche

Mousse de foie gras

du temps des fêtes

E N T R É E
Lapin de Saint-Tite

CANNEBERGES SAUVAGES | AMANDES | 

ÉPICES D’HIVER

CAROTTES | PANAIS | MYRIQUE BAUMIER

CHAMPIGNONS PANICAUT ÉRIGÉ | 

POMMES DE TERRE | CANNEBERGES SAUVAGES

Chocolat des fêtes

Nous ne pouvons garantir l’absence totale d’aliments allergènes
malgré plusieurs étapes mises en place pour accompagner nos
clients qui souffrent d’intolérances et d’allergies alimentaires.

Nous proposons également un menu végétalien. Merci de vous
adresser à votre serveur/serveuse pour plus d’informations.

Château Macquin, Saint-Georges-Saint-Emilion, Bordeaux

Clos de Gamot, Cahors, France
(Malbec)                                73 $

(Merlot, cabarnet sauvignon, cabarnet franc)     89 $

Hommage au temps qui passe, Vandange Tardive
Domaine et vins Gélinas                    12 $


